Ekspresy Do

Kawy COM

Siedziba: Nastrojowa 60 lok. 8, 91-496 t6dz, Oddziat: Wat Miedzeszynski 414A, 03-994 Warszawa;
NIP: 726-221-24-80; REGON: 100468390
Dzierzawa i sprzedaz profesjonalnych ekspresow do kawy

Kontakt:
Michat Majak, mail: biuro@ekspres-do-kawy.com, tel: 791 091 004

EKSPRES + 10kg KAWY = 650zt netto

Oferta dotyczy najmu automatycznego,

miynkiem i obejmuje ponizsze pozycje:

ciSnieniowego ekspresu do kawy z

1. Ekspres Saeco Royal Professional/Cappucciono — FABRYCZNIE NOWY,
2. Miesieczny minimalny* odbiér kawy ziarnistej 10 kg (ok. 1000 kaw

miesiecznie),

Okresowe dostawy kawy,

o u ks W

Serwis w przypadku awarii,

Srodki eksploatacyjne (ptyn odkamieniajacy),

Proponowany okres trwania umowy - 12, 24 lub 36 miesiecy,

7. Brak jakichkolwiek ukrytych kosztéw dodatkowych.

* Koszt dodatkowej kawy powyzej limitu ofertowego (10kg) to 45zt netto/kg.

Specyfikacje maszyn:

I. Saeco Royal Professional/Cappuccino - plusy: latwos¢ obstugi i bardzo nie
wymagajace dziatania konserwacyjne (tylko odkamienianie raz na 2 miesigce);
przystawka cappuciono do spieniania mleka; trwalo$¢ i niezawodnos¢ przy
duzych przerobach kawy (do 80-100 porcji dziennie); minusy: wylot kawy tylko do
wysokosci 9,5cm.

Waga: 15 kg

Dt. 45 cm, Szer. 39 cm, Wys. 39 cm
Pojemnik na wode: 2,4 |

Cisnienie pompy: 15 bar

Zbiornik na kawe: 300 gram

Zbiornik na kawe zuzytq: 30 porgcji
Pobor mocy: 1600 W

Regulacja ilosci kawy na 1 zaparzenie 6-9g
Taca do podgrzewania filizanek
Szybka para, Dysza pary/goracej wody
Spieniacz do mleka (Cappuccinatore)
Jednoczesne parzenie 2 filizanek
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Ponadto oferta najmu obejmuje bezptatnie:
+ dostawe i montaz ekspresu,
« szkolenie z obstugi,
e serwis gwarancyjny,

« zastepczg maszyne w razie awarii ekspresu.

Maszyny, ktdore oferujemy sg fabrycznie nowe. Proces zaparzania czarnej kawy jest
w petni automatyczny, z pomocg 1 przycisku, kolejny drugi przycisk stuzy do
spienienia mleka (rowniez automatycznie) za pomocg przystawki cappuccino, ktoéra

zasysa, podgrzewa i spienia mleko z butelki/kartonu.

Oferujemy wiele gatunkéw kawy, $wiezo palonych w naszej palarni ze
sprowadzonych najlepszych, wyselekcjonowanych zielonych ziaren z catego $wiata,
m.in. 100% arabiki: Santos Brazylia, Gwatemala SHB, Columbia Excelso,
India Plantation AA, firmowe mieszanki Espresso Blend (arabika/robusta)
bardzo popularne w gastronomii i catym sektorze HORECA (kawy te w sprzedazy
detalicznej dochodzg do 90-150 zt brutto).

Kawe powyzej limitu ofertowego (10kg) oferujemy w cenie 45zt netto/kg.
Wiecej informacji na temat palarni i kawy znajduje sie pod adresem:

www.imperiumkawy.com

KORZYSCI
Posiadanie profesjonalnego ekspresu do kawy niesie ze sobg nastepujace korzysci:

« komfort, wygoda i szybka obstuga (dzieki ekspresowi nie ma problemu z
gorgcym kubkiem kawy dla gosci lub klientow),

« oszczednos¢ czasu pracy i energii elektrycznej (ekspresy przygotowujg
produkt w kilkanascie sekund i pobierajg mniej energii niz czajniki),

« brak probleméw z dostawa produktu, serwisowaniem maszyny.
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